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"~ MENU DE PAQUES

CEuf poché de paques garniture petits
pois, lardons, huile vierge aux herbes
fraiches.*

Tatin D'endive Noix de Saint Jacques
Beurre d'orange

Gigot d'agneau et son jus
Supplément 3.00€ /pers

Ou
Supréme de pintade aux cepes

Risotto aux légumes et parmesan

Caroline,
Choux praliné et chocolat caramel

40.00€ par personne
Pensez a passer commande
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* consigne 6.00€

Maison Goux - 18 grande rue, 74300 Cluses - 0450980035
maisongoux@traiteur-goux.com - http://www.traiteur-goux.com




{ ‘ - ,2} 3 '3 ‘ ; . ]

159

. . |Les Apéritifs TT:C ) 2.
' | Mini creme brulée de foie gras 3.00€ iece ; h
AN " | Coffret de petits fours salés @4 piccesy 20.00€ e coffret ol :
' ”i ’) | (mini quiche, pizza, Tartelef:re escargot, gougéres, coeurs comté)
| |Coffret de gougeéres (20picces) 13.00¢€ le coffret
| | Plateau canapés au saumon fumé (s picces)25.00€ le plateau
*" |Plateau canapés (s pieces) 20.00¢€ le plateau g
(saumon fumé, pointes d'asperges, tomate ceuf, pétoncle etc.)
Canapé au foie gras 3.00€ piece S
‘ Coffret verrines @s picces) 27.00€ le coffret ﬂ@
i 8 (foie gras pomme, saumon petits légumes, crevette) i i
" | Mini paté en croute 9.00¢€ piece SPTAEE & -
; Verrine de foie gras a partager (120g) 29.00€ piece w, ‘jﬁ' b
‘ Ll o
;;‘:‘*‘x J ,
Entrées Froides el C Entrées Chaudes: T.TC
Pamplemousse cocktail 5.20€ piece Bouchée a la reine 5.60€ piece
Coquille de saumon 5.50€ piece Feuilleté savoyard 8/10 pers 65.00€ piece
Saumon frais Bellevue minimum 8 pers ~ 7.80€ par pers Tatin d'endive noix de saint jacques beurre d'orange
Tartare de saumon 6.90€ piece 9.50€ piece
Foie gras maison 12.50€piece Coquille Saint Jacques 12.80€ piece
Plateaux de charcuterie 4.00€ par pers
CEuf poché de paques garniture petits pois I
Lardons, huile vierge aux herbes fraiches * 3 . - m @ B . i - \
7.20€ piecce  |plats Principales: TG
Gigot d'agneau et son jus 16.00€ la part
Supréme de pintade aux cépes 13.00¢€ la part
\ Beeuf bourguignon 11.00€ la part
Filet de bar sauce citron 15.00€ la part
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Légumes:
Gratin dauphinois la part
Haricots vert la part
Epinard la part |
Gratin de choux fleur la part |
Risotto aux légumes et parmesan 5.50€ la part

- |Rosti de pomme de terre 4.20€ la part

|Plateaux de Fromages: T.T.C

Plateaux de fromages 10/12 pers 40.00€ piece
Reblochon 14.00€ riéce
) ‘ Tomme des montagnes 25.00€ e Kg

Desserts TT.C

Caroline

(choux praliné, chocolat) 5.20€  la part

Caroline 4/5 pers 26.00€ piece

Caroline 6 pers 32.00€ piece

Caroline 8 pers 42.00€ piece




